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по дисциплине «Химия цвета, запаха и вкуса пищевых продуктов»

		_______________________________________________________						(фамилия, имя, отчество студента)
Группа № __________

ВАРИАНТ 5*

1. Характерным цветом пигмента метмиоглобина является:
а) пурпурно-красный
б) зеленый
в) коричневый
г) желтый
2. Главным фактором, стимулирующим синтез каротиноидов в растениях является ______________.
3. Красный краситель, получаемый экстракцией из высушенных и растертых насекомых называется ______________.
4. К натуральным красителям относится:
а) экстракт аннато
б) бетанин
в) тартразин
г) кармуазин
5. Химическое вещество 3,4-диметоксибензальдегид имеет ярко выраженный запах _____________.
6. Воздействие ментола на рецепторы вызывает ______________ ощущение.
а) жгучее
б) холодящее
в) болевое
г) веселящее
7. К веществам, вызывающим вкусовые ощущения «умами» относится:
а) моноглутамат натрия
б) инозин-5-монофосфат
в) пропилфенол
г) метаксиллактон
8. При созревании фруктов приятные фруктовые запахи образуются в результате подвергания высокомолекулярных жирных кислот:
а) переаминированию
б) τ-распаду
в) декарбоксилированию
г) β-окислению
9. Вещество 5-метил-2-фенил-2-гексеналь, являющееся продуктом альдольной конденсации, дает стойкий характерный ______________ аромат.
10. К сахарозаменителям относится:
а) ксилит
б) ацесульфам
в) сахарин
г) сорбит
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(* СТУДЕНТ ВЫБИРАЕТ СВОЙ ВАРИАНТ ПО ШИФРУ ЗАЧЕТНОЙ КНИЖКИ (см. памятку студента))

Примечание: Задания, выполненные на компьютере, сканированные и ксерокопированные приниматься не будут.

